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HERZLICH WILLKOMMEN IM MARAIS, DEM JUDISCHEN VIERTEL VON PARIS!

UND HERZLICH WILLKOMMEN IM TRADITIONSREICHEN FEINKOSTLADEN VON
FLORENCE KAHN!

,,Wir alle haben das Bediirfnis nach einem Anker im Leben. Dasselbe gilt fiir unsere Wurzeln, die
tief in der Erde verankert sind. Sie sind es auch, die uns ernéhren.”

,Dass ich dieses Geschdft libernommen habe, hat meine Eltern
tief beriihrt. In ihren Augen habe ich auf diese Weise die Verbin-
dung zwischen den Generationen, zwischen der Religion und der
Familie hergestellt. Im Marais gibt es immer weniger Geschdifte,
die noch von jidischen Familien betrieben werden. Ich halte es
aber fiir sehr wichtig, dass eine gewisse Authentizitdt, ein Stiick
Seele zwischen Tradition und Moderne bewahrt wird.”

Florence Kahn in ,Meine jlidische Kiiche” (h.f.ullmann)
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TRADITIONELL UND MODERN

SPEZIALITATEN AUS DER JUDISCHEN KUCHE
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Die jlidische Kiiche erlebt einen spilirbaren Aufschwung. Weltweit
werden Restaurants und Cafés er6ffnet, die feinste jidische Kii-
che anbieten —jung, modern, hipp.

Doch die juidische Kiiche hat europa- und weltweit eine grolte
Tradition. Florence Kahn ist die Besitzerin eines der bekanntes-
ten Feinkostladen in Paris und bertihmt fiir ihre judischen Delika-
tessen. Die Rezepte ihrer beliebtesten Kostlichkeiten hat sie in
ihrem Kochbuch Meine jiidische Kiiche zusammengestellt.

Die Autorin prasentiert eine einladende Mischung aus angesag-
ten Street Food-Rezepten, dem Besten aus der aschkenasischen
Kiche und késtlichen Festtagsgerichten — von Kasekuchen, Ba-
gels und Pastrami-Sandwich iber Blinis, Zucchini-Strudel und

Mandelmakronen bis hin zu Pessach Matzen-Lasagne und Hamantaschen.

Entstanden ist ein erlesener Mix aus traditioneller und moderner jldischer Kiiche. Einfache
Schritt-fir-Schritt-Anleitungen sind mit personlichen Kommentaren der Autorin versehen, die
ihre Liebe zum Kochen und ihre jiidischen Wurzeln unterstreichen. Eine wunderbarer Sammlung
bekannter und exotischer Gerichte und eine Einladung in eine aromatisch-sinnliche Genusswelt,
die Vergangenheit und Gegenwart gekonnt miteinander verbindet.
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Florence Kahn eréffnete 1988 ihr Spezialitatengeschaft in der Rue des Rosiers
in Paris. Mit einer abwechslungsreichen Mischung aus traditionellen und
modernen Gerichten hat sie es sich zur Aufgabe gemacht, ihre Kunden fir die
judisch-aschkenasische Esskultur zu begeistern. La boutique Florence Kahn
liegt im Herzen von Marais und ist einer der dltesten Pariser Feinkostladen.
Das Geschaft mit der blauen, denkmalgeschiitzten Mosaikfassade ist berihmt
fiir seine Spezialitdten aus der jldischen Kiiche.
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Florence Kahn

Meine jldische Kiiche .
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